
 

 

 

 

 
 

 

 

 

 

 

 

CORSO DI QUALIFICAZIONE PROFESSIONALE PER SOMMELIER 

3° Livello – 2025 FERRARA 

Presso 

Istituto Istruzione Superiore Orio Vergani Navarra 

Via Sogari,3 44121 Ferrara 

Date dei corsi ed argomenti trattati: 
 

1. LUN 20 GEN ANALISI SENSORIALE DEL CIBO E DEL VINO 

2. MAR 28 GEN TECNICA DELL'ABBINAMENTO CIBO-VINO 

3. LUN 03 FEB UOVA E SALSE, ERBE AROMATICHE, SPEZIE, 
OLIO E CONDIMENTI 

4. LUN 10 FEB CEREALI, FUNGHI, TARTUFI, ORTAGGI E 
LEGUMI 

5. LUN 17 FEB PRODOTTI DELLA PESCA 

6. LUN 24 FEB PROVA PRATICA DI ABBINAMENTO 

7. LUN 03 MAR CARNI BIANCHE E ROSSE SELVAGGINA  

8. MAR 11 MAR PRODOTTI DI SALUMERIA 

9. LUN 17 MAR FORMAGGI  

10. LUN 24 MAR PRODOTTI DI PASTICCERIA, DOLCI, GELATI E 
FRUTTA 

11. LUN 31 MAR IL CIOCCOLATO 

12. LUN 14 APR PROVA PRATICA DIDATTICA 

13. LUN 28 APR APPROFONDIMENTO SULLA TECNICA DI 
DEGUSTAZIONE 

 
LUN 12 MAG ESAME DI ABILITAZIONE: PROVA SCRITTA 

 LUN  26 MAG ESAME DI ABILITAZIONE: PROVA ORALE 

 
Orario delle lezioni: dalle 20:30 alle 23:00 circa 

Per informazioni, prenotazioni ed iscrizioni rivolgersi al 

Direttore del Corso: Sommelier Angela Ugatti 

E-mail: vicedelegato.fe@aisemilia.it 

Cell: 335 8142359 
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